
VOORGERECHTEN

RUSTIEKE BROODJES          
aioli | pesto | butter board

KAAS-UIENBROOD  
uit de oven |  gruyère | cheesespread | peterselie | gebakken uien

RUNDERCARPACCIO    
pijnboompitten | oude kaas | rucola | gefrituurde kappertjes  | pestomayonaise 

WILDCHARCUTERIE
pastrami van gans |  wildzwijngrillworst | mini- kroket van bospaddenstoelen | pickles |
droge worst met venkel | getoast krentenbrood 

PAPPADUM TONIJN 
tataki | avocado | radijs | komkommer | wasabimayonaise | sesam 

BLOEMKOOLSLIDERS 
bapao bun | zwarte bonensaus | cashew crunch | tuinkers 

GRAVAD LAX   
aardappelsalade | rode ui | ei 

ASIAN PLATTER per 2 personen te bestellen. 
4 crispy chicken uramaki | 4 hoso zalm | 4 hoso komkommer | 4 torpedo garnalen | tonijn tataki | 
wasabi | tempura wasabi chips  
 
 

S A L A D E S

GEROOKTE RIBEYE
rucola | oude kaas | zongedroogde tomaat | gebakken paddenstoelen | croutons

NOEDELS 
bimi | bosui | wortel | cashewnoten | sesam-soja vinaigrette 

GEITENKAAS
gebakken | gepocheerde peer | pecannoten  | gegrilde courgette | pompoen  | balsamicoglaze 

S O E P E N

GOULASH
rundvlees 

CHAMPIGNON 
truffelroom | kervel  

TOMATEN  
gehaktballetjes | peterselie | crème fraîche 

+3,50

+3,50

+3,50 

+5,50  P.P.

 Vegetarisch     Veganistisch   Pittig
#B2026/10

Sommige gerechten vallen buiten het arrangement. Voor deze gerechten wordt een toeslag berekend.



HOOFDGERECHTEN

V L E E S

KOGELBIEFSTUK        
200 gram | truffelpuree | bietjes | bimi | pepersaus

HERTENBIEFSTUK
200 gram | beukenzwam | spruiten | krokines gevuld met veenbes | jus met lavas en jeneverbes 

TOURNEDOS  
225 gram | witlof | pastinaakcrème | oerwortel | jus van rode wijn   

BOERENSCHNITZEL   
citroen | aardappelrösti | gebakken champignons en ui | preiselbeeren             
 
VARKENSHAAS  
Japanse sesamsaus | paksoi | sojabonen | bimi | taugé | krokante cassave

KIPSATÉ 
kippendijen | sambal goreng boontjes | kroepoek | satésaus | seroendeng 

RIBEYE
300 gram | gegrild | Argentijns grain-fed | chimichurri | 
geroosterde groenten | krokante krieltjes met Grana Padano  
 
CORDON BLEU  
citroen | aardappelrösti | gebakken champignons en ui | champignonroomsaus               
 
WILDSTOOF 
aardappelkroketjes | rode kool | stoofpeer 

SUKADE 
hete bliksem | uitgebakken spekjes | jus van rode wijn
 

+6,50

+9,50

+9,50

			                                                  
                                               
                                               +5,50

Hoofdgerechten worden geserveerd met friet, mayonaise en appelmoes.
Sommige gerechten vallen buiten het arrangement. Voor deze gerechten wordt een toeslag berekend.

V E G A  &  V E G A N

FALAFELBURGER   
briochebun | Romeinse sla | tzatziki | friet van zoete aardappel 

BOSPADDENSTOELENRISOTTO  
groene groenten | gepocheerd ei  

SPITSKOOL 
gadogado| pindasaus met kokos | taugé |  gebakken uitjes 

 Vegetarisch    Veganistisch   Pittig
Bijgerechten zijn los bij te bestellen. Keuze uit: gebakken aardappels, groente en salade.

Portie asperges zijn los bij te bestellen voor 15.50.



HOOFDGERECHTEN

V I S

SLIPTONG
3 stuks | groene groenten | aardappeltaart | beurre blanc met limoenblad 

ZEEBAARS 
in zijn geheel geserveerd | gegrilde groene asperges | bospeen | tomaat | salsa verde

SNOEKBAARS  
truffelpuree | groene kool |  limoen | saus van cèpes

ZALMFILET
teriyaki | paksoi | taugé  | bimi | sesam | limoen 

KABELJAUWFILET
pastinaakcréme | beurre noisette met kappertjes en hazelnoten | bloemkool 

+9,50

+5,50

+2,50

Hoofdgerechten worden geserveerd met friet, mayonaise en appelmoes.
Sommige gerechten vallen buiten het arrangement. Voor deze gerechten wordt een toeslag berekend.

Hoofdgerechten worden geserveerd met friet, mayonaise en appelmoes.

KLEINE TREK

+3,50

H O O F D G E R E C H T E N

SLIPTONG 
2 stuks | groene groenten | aardappeltaart | beurre blanc met limoenblad 

BOERENSCHNITZEL 
citroen | aardappelrösti | gebakken champignons en ui | preiselbeeren   

BOSPADDENSTOELENRISOTTO  
groene groenten | gepocheerd ei  

D E S S E R T

DAME BLANCHE 
roomijs van vanille | chocoladesaus | slagroom

 Vegetarisch    Veganistisch   Pittig
Bijgerechten zijn los bij te bestellen. Keuze uit: gebakken aardappels, groente en salade.

#B2026/10



NAGERECHTEN

+2,50

+2,50

5,75

7,50

7,50

6,75

KINDERIJSJE     
roomijs van vanille | kinderbeker | slagroom 
 
ETON MESS
meringue |  hazelnootcrème  | gezouten karamel | nougatine | sorbetijs van cassis

KERSENCRUMBLE
glutenvrij | roomijs van vanille 

DAME BLANCHE  
roomijs van vanille | slagroom | chocoladesaus | chocolademousse         
 
CINNAMON SWIRL
Nutella  | Baileysroom | hazelnootcrunch | roomijs van banaan 

CROISSANTPUDDING 
gekarameliseerd | gele rozijnen  | roodfruitcoulis | roomijs van yoghurt en bosvruchten

BISCOFF TRIFLE
appelcompote | speculaasmousse | sorbetijs van mandarijn

FRIANDISES 
bokkenpootjes |  boterkoek | pindarotsjes 

G E B A K

APPELTAART   
slagroom          

CARROT CAKE
glutenvrij | walnoten

CINNAMON SWIRL
Nutella  | Baileysroom | hazelnootcrunch

GEBAK VAN DE WEEK 
op basis van beschikbaarheid | huisgemaakt

 Vegetarisch    Veganistisch   Pittig

H E E F T  U  E E N  V O E D S E L A L L E R G I E ? 
 
In onze keuken werken wij met alle 14 allergenen.
Scan de QR-code en bekijk onze allergenenkaart!

Sommige gerechten vallen buiten het arrangement. Voor deze gerechten wordt een toeslag berekend.



STARTERS

RUSTIC BREAD  	
butterboard | aioli  | pesto

CHEESE & ONION BREAD  	
oven-baked | Gruyère | cheese spread | parsley | crispy onions

BEEF CARPACCIO  	
pine nuts | aged cheese | arugula | fried capers |  pesto mayonnaise

GAME CHARCUTERIE	 +3,50 
goose pastrami | wild boar sausage | game bitterball | pickles | fennel sausage | toasted currant bread

TUNA PAPPADUM	 +3,50 
tuna tataki | avocado | radish | cucumber | wasabi mayonnaise | sesame

ASIAN PLATTER	 +5,50  P.P.
4 crispy chicken uramaki | 4 salmon hoso rolls | 4 cucumber hoso rolls | 4 torpedo prawns | 
tuna tataki | wasabi | tempura wasabi chips    

GRAVED SALMON	 +3,50  
potato salad | red onion | egg

CAULIFLOWER SLIDERS 	
bao bun | black bean sauce | cashew crunch

S A L A D S
 
SMOKED RIBEYE SALAD	
arugula | aged cheese | sun-dried tomatoes | sautéed mushrooms | croutons

NOODLE SALAD  	
bimi | spring onion | carrot | cashew nuts | sesame soy vinaigrette

WARM GOAT’S CHEESE SALAD 	
poached pear | pecan nuts | grilled courgette | pumpkin | balsamic glaze

S O U P S

CREAM OF MUSHROOM SOUP 	
truffle cream | chervil

GOULASH SOUP 	
beef

TOMATO	
meatballs | parsley | crème fraiche 

 Vegetarian    Vegan   Spicy

Some dishes are not included in the arrangement. A surcharge will be applied for these dishes.



MAIN COURSES

M E A T

RUMP STEAK 	
200g | truffle purée | beetroot | bimi | pepper sauce

VENISON STEAK 	 +6,50
200 grams | beech mushrooms | Brussels sprouts | cranberry-filled potato croquettes | 
lovage and juniper jus | red cabbage

TOURNEDOS 	 +9,50
225 grams | chicory | parsnip cream | heritage carrot | red wine jus

FARMER’S SCHNITZEL	
lemon | potato rösti | sautéed mushrooms and onions | lingonberries

PORK TENDERLOIN 	
Japanese sesame sauce | pak choi | soybeans | bimi | bean sprouts | crispy cassava

CHICKEN SATAY 	
chicken thighs | sambal goreng green beans | prawn crackers | satay sauce | seroendeng

RIB EYE 	 +9,50	
300 grams | grilled | Argentinian grain-fed beef | chimichurri | 
roasted vegetables | crispy baby potatoes with Grana Padano

CORDON BLEU  	
lemon | potato rösti | sautéed mushrooms and onions | creamy mushroom sauce 

GAME STEW 	
potato croquettes | red cabbage | poached pear

BRAISED BEEF	 +5,50
Dutch apple and potato mash | crispy bacon lardons | mushrooms | red wine jus

V E G E T A R I A N  &  V E G A N

FALAFEL BURGER  	
brioche bun | Romaine lettuce | tzatziki | sweet potato fries       

HERB RISOTTO 	
green vegetables | poached egg

GREEN CURRY   	
pak choi | bean sprouts | sugar snaps | basmati rice

The main courses are served with fries, mayonnaise, and applesauce.

 Vegetarian    Vegan   Spicy

Side dishes can be ordered separately. Choices include: fried potatoes, vegetables, and salad.

Some dishes are not included in the arrangement. A surcharge will be applied for these dishes.



MAIN COURSES

F I S H

SMALL SOLE FISH  	 +9,50
3 pieces | green vegetables | potato tart | beurre blanc with lime leaf

SEA BASS	 +5,50
served whole | grilled green asparagus | baby carrots | tomato | salsa verde
 
PIKE PERCH	
truffle purée | green cabbage | lime | porcini mushroom sauce

SALMON FILLET	
teriyaki | pak choi | bean sprouts | bimi | sesame | lime

COD FILLET	 +2,50
parsnip purée | brown butter with capers and hazelnuts | cauliflower

The main courses are served with fries, mayonnaise, and applesauce.

The main courses are served with fries, mayonnaise, and applesauce.

SMALL APPETITE

M A I N  C O U R S E

SMALL SOLE FISH  	 +3,50
2 pieces |  green vegetables | potato tart | beurre blanc with lime leaf

FARMER’S SCHNITZEL 	
lemon | potato rösti | sautéed mushrooms and onions | lingonberries

CHICKEN SATAY	
chicken thighs | sambal goreng green beans | prawn crackers | satay sauce | seroendeng

D E S S E R T

DAME BLANCHE	  
vanilla ice cream | chocolate sauce | whipped cream

 Vegetarian    Vegan   Spicy

Side dishes can be ordered separately. Choices include: fried potatoes, vegetables, and salad.

Some dishes are not included in the arrangement. A surcharge will be applied for these dishes.



DESSERTS

KIDS ICE CREAM  	
vanilla ice cream | children’s cup | whipped cream 

ETON MESS	 +2,50
meringue | hazelnut cream | salted caramel | nougatine | blackcurrant sorbet

CHERRY CRUMBLE 	
gluten-free | vanilla ice cream

DAME BLANCHE 	
vanilla ice cream | whipped cream | chocolate sauce | mousse  

CINNAMON SWIRL	 +2,50
Nutella-Baileys cream | hazelnut crunch | banana sorbet

CROISSANT BREAD PUDDING	
caramelized | golden raisins | red fruit coulis | yoghurt and mixed berry ice cream

BISCOFF TRIFLE	 +2,50
apple compote | speculoos mousse | mandarin sorbet

FRIANDISES	
Dutch bokkenpootjes | butter cake | peanut brittle

S W E E T  P A S T R I E S

APPLE PIE	 5,75
whipped cream

CARROT CAKE	 7,50
gluten-free | walnuts

CINNAMON SWIRL	 7,50
Nutella-Baileys cream | hazelnut crunch 

CAKE OF THE WEEK 	 6,75
subject to availability | home-made

 Vegetarian   Vegan   Spicy

Some dishes are not included in the arrangement. A surcharge will be applied for these dishes.


